LOMBART & LEFEBVRE

au service des Métiers gourmands
3 & 5 Rue des Docks-58000 NEVERS

Tél: 03 86 57 27 61 - Fax : 03 86 59 11 69




CONSERVE:. 'E POISSONS

Anchois

Thon

Sardines

Bisque de homard

CONSERVE:.DE LEGUMES

Taboulé et semoule

Mais

Asperges entiéres et pointes
Champignons entiers ou éminceés
Artichauts fonds ou cceurs
Cceurs de palmiers

Tomates pelées, concentrées ou concassées
Haricots verts trés fins, extra fins
Flageolets

Macédoine de légumes

Carottes rapées

Pommes de terre

Pois

Pois carottes
Céleri

LEGUMES-SEC - PUREE-PATES

Riz Uncle Bens, riz3 sélections, riz basmati, riz long
Penne rigate

Spaghettis

Tagliatelles

Macaronis

Coquillettes

Lentilles blondes, vertes

Morilles extra
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COND ' /IENTS

Poivre gris moulu
Poivre blanc moulu
Poivre noir grains
Baies de geniévre
Herbes de Provence
Poivre vert boite 4/4
Persil flocons
Coriandre

Thym

Baies roses
Pistaches émondées
Mayonnaise
Moutarde

Ketchup

Sauce salade
Cornichons

Sel fin/gros sel

Sel nitrité

Olives vertes /noires dénoyautées
Olives vertes /noires entiéres

Vinaigre vin
Vinaigre d’alcool
Vinaigre de cidre
Vinaigre balsamique

Huile d’olive

Huile d’arachide
Huile de tournesol
Huile de noix
Huile de soja
Huile de colza
Huile friture
Graisse végétale




FONDS- = SAUCE

Bouillon de poule
Bouillon de beeuf
Jus de veau lié
Court bouillon
Fumet de poisson
Sauce marchand de vin
Sauce madeére
Sauce crustacé
Gelée

Sauce hollandaise
Fond de veau
Fond de volaille

SALADE:.-RAICHES
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Barquette 2.5 kg /1.5 kg DLC 21 jours

Carottes
Concombre créme

Trio chou jambon comté
Champignons a la grecque

Taboulé a l'orientale
Salade Montbéliard
Salade Coleslaw

Macédoine de légumes

Salade Neptune
Salade pécheur
Riz nicois
Lentilles
Piémontaise
Betteraves rouges
Museau porc
Céleri rémoulade
Duo crudités
Marco polo
Salade bretonne
Salade calamars
Salade camarguaise

Salade de fruits de mer




PRODU! S EFERAIS
CEufs
Lait
Blancs d’ceuf liquide
Beurre
Fromages
Margarine
Créme épaisse et liquide
Créme anglaise

CHARCU RIE-PATES

Andouille

Andouillettes

Saucisson

Rosette

Jambonneau

Jambon serrano désossé
Jambon DD sup.
Jambon de Bayonne
Jambon italien

Jambon au torchon
Lardons

Filet de poulet
Saucisses cocktail
Fromage de téte

Terrine grand-meére
Terrine de sanglier
Terrine de lapin

Terrine forestiére
Terrine campagne
Mousse de canard
Ballottine de lapin, de canard...
Foie gras de canard cuit
Foie gras cru

Galantine

Rillettes

Tripes

Boudin




TERRINE-'RAITEUR

Barquette 1.5kg DLC 21 jours
Terrine d’écrevisses

Terrine st jacques

Terrine saumon fumé

Terrine trois poissons

Terrine de lotte provencale

Terrine trois légumes

Terrine duo du jardinier

Terrine du marché de Provence
Terrine fromage de chévre

Profl raeur

Saumon fumé

Bouchées a la reine

Paté en croute richelieu

Paté en croute médaillon de foie gras
Quenelles de brochet, de volaille, de veau
Saucisson brioché

Hot dog

Croissant au jambon

Croque monsieur

Roulé au fromage

Quiche

Feuilleté jambon

Clafoutis tomates mozzarella
Saumon farci

Brochet farci

Surimi rouleau

VIANDE - CUITES

Rosbeef cuit gastro macreuse
Roti de beeuf

Roti de porc cuit carré

Roti de dinde

Gigot d’agneau cuit sans os




LESV ANDES

Aiguillettes de poulet a la normande
Langue de boeuf sauce piquante
Boeuf bourguignon

Rognons de boeuf sauce madére
Téte de veau sauce ravigote
Couscous kit (viande, légumes)
Poulet légumes basquaise

Coq au vin

Pilon de poulet roti

Blanquette de veau

Paupiettes de veau forestiéres

LES.PC SSONS

Paella royale

Brandade de morue parmentiére
Pavé de saumon a l'oseille
Calamars farcis sauce américaine

LES.LEGL ES-FARCIS

Choux farcis au four
Tomates farcis sauce américaine

LES LEGU/' -5 CUISINES

Lasagnes bolognaises gratinées
Hachis Parmentier

Gratin du soleil

Gratin du fermier
Tartiflette au reblochon
Gratin dauphinois

Gratin d’endives au jambon
Beignets de courgettes
Pommes dauphines
Pommes paillasson
Epinards a la créme




PARING:F£  LE-CREIE

Créme patissiere

Farine boulangine

Farine patissiére

Fécule de pomme de terre
Mais fleur

Mix génoise

FONDANTAP?! - ARONE-ALGOOLS

Fondant

Glucose

Pate d’amande
Nappage blond, rouge
Miroir neutre, chocolat
Vanille naturelle
Vanille demie naturelle
Arome fraise

Arome framboise
Arome poire

Arome passion

Arome cassis

Sauce dessert chocolat
Sauce dessert café
Sauce dessert fraise
Sauce dessert caramel

Rhum

Kirsch

Grand Marnier

Eau de vie de poire

Eau de vie de framboise
Cointreau

Cognac
Porto
Madére




ENTRENE - CONFITURE

Mousse chocolat
Mousse praliné
Gateau de riz
Entremet caramel
Entremet vanille
Flan chocolat
Flan vanille
Créme brulée
Créme renversée
Confiture

Miel

AMANDES-FRUITS

Amandes poudre
Amandes hachées
Amandes émondées
Amandes effilées
Cacahueétes grillées
Noisettes décortiquées
Noisettes poudre

Noix de coco

Raisons secs
Bigarreaux confits rouges, verts, multicolores
Aiguillettes orange, citron

Sucre semoule

Sucre cristal

Sucre morceaux

Sucres enveloppés

Sucre glace

Sucre cassonade

Cacao poudre

Pistoles chocolat blanc
Pistoles chocolat lait
Pistoles chocolat noir
Pistoles chocolat caramel
Copeaux chocolat
Praliné amandes noisettes




FRUIT -FRAIS

Panache fruits rouges
Framboises

Fraises

Groseilles

Mures

Myrtilles

Pommes cagette

CONSERVE -DE FRUITS

Cerises amarena
Ananas

Griottes
Bigarreaux
Abricots

Péches

Cocktail de fruits
Poires

Mirabelles
Quetsches

Kiwi

Compote

GAMME-TRAL - UR SURGELEE

Patés pomme de terre
Galettes pommes de terre
Patés a la viande
Croque monsieur
Pizza

Tartes saumon
Tartes poireaux
Clafoutis salés
Quiche lorraine
Petits fours apéritif
Mini canapés

Pain surprise




GAMME - URGELEE

Blancs d’ceufs
Jaunes d’ceufs
CEuf entiers

Champignons éminceés
Champignons (morilles, pleurotes, girolles ...)
Oignons émincés
Pommes de terre Sautées
Frites

Mini pain campagne
Mini pain sésame
Petit pain long

Pain suédois

Pain fusette

Pain ciabatta

Feuille génoise nature
Feuille génoise chocolat
Plaques feuilletées

Sorbet (poire, citron, pomme verte, abricot...)
Créme glacée (vanille, chocolat cafe...)

Purées de fruits (fraise, framboise, poire, griotte, péche...)
Mélange fruits rouges
Framboises billes
Framboises brisures
Fraises des bois
Myrtilles

Mures

Cassis

Gamme « prét a cuire »
Gamme « crue »
Croissants, pains au chocolat, brioche, pains aux raisins
Beignet nature

Beignet pomme, chocolat...

Moelleux chocolat




Macarons assortis

Petits fours assortis

Gougeres

Chouquettes

Fondant chocolat

Eclairs

Religieuses

Charlottines (chocolat, fruits rouges, poires...)
Choux

Paris Brest

Clafoutis péches

Clafoutis pomme

Clafoutis griottes

Flan nature

Flan abricot

Flan pruneaux

Tarte crue (pomme, pomme poire...)
Tartelettes assorties

Saint honoré

Cadre opéra, Montélimar, royal chocolat...
Gateau individuel 36 parts (délice Amérique, cocktail exotique...)
Tartelettes fines pommes, abricots, figues...

CAFE- SANES

Café

Chocolat Banania
Thé

Infusion verveine
Infusion tilleul

GAMME-C NFISERIE

Nougatines de Nevers

Dragées amandes et chocolat

Carambars

Sucettes

Bonbons (bananes, fraises, coca cola ..... )
Pralines entiéres et concassées




GAMME- /ETABLE

Papier aluminium
Film étirable

Toques

Bloc additions
Tourtiére aluminium
Dentelles

Caissettes papier
Serviettes papier
Nappes papier
Papier cuisson

Bloc commandes
Plateau traiteur
Boite traiteur
Caissettes plastiques
Barquettes plastique
Boites pizza

PRODUITS- ENTRETIEN

Pyroxil
Javel -
Produit vaisselle
Produit de nettoyage
Décapant sol
Décapant four
Gants jetables
Liquide linge

Créme a récurer
Papier toilettes
Gants jetables

Sacs poubelles

BOIS SONS

Coca cola, biére, sangria, vin, Perrier ....

MAT: RIEL

Casseroles, poéles .......




